Bistrot

Menu



Per iniziare

La caprese
Pomodori e mozzarella di bufala’
€12,00

Fiore di zucca fritto
con yogurte rafano b7%1012
€14,00

Carpaccio di carne salada
con verdure
€19,50

Tagliere di salumi e formaggi

Selezione di coppa affinata al vino Amarone,
lardo 7 veli, mortadella La Dotta,

sopressa vicentina, n. 3 formaggi %7012

Piccolo (1 persona) € 14,00
Grande (2/3 persone) € 22,00

Le insalate 1971

Insalata di cereali con verdure »7°
€13,00

Pomodoro
Pomodorini, basilico, valeriana, stracciatella ’
€14,00

Polpo

Trancio di polpo, sedano, lime, insalata
e pomodori secchi %%

€19,90



Primi piatti
Pasta corta artigianale di grano duro

con pomodorini e basilico »7
€13,00

Bigoli all’'anatra
con Asiago di malga e lime %71
€18,50

Il primo del giorno *7°
€10,00

Fusilli Mancini

con salsa allo zafferano, zucchine
e dadolata di spada affumicato 1+’
€18,50

Secondi piatti

Roast beef alle erbette
€22,00

Prosciutto crudo Veneto DOP
prodotto a Montagnana e melone
€19,00

Morbido vitello
con salsa tonnata e capperi >*1%12
€22,00



I1 Bacala

I1 Mantecato 712
€38,00

Il mantecato in TRI-colore

bacala mantecato classico, con erbette
e con pomodoro secco *7#

€19,90

I1 bacala alla vicentina con polenta...
ricetta del fondatore 3%’
€ 24,50

Tris d’assi

Bacala alla vicentina con polenta,
bacala mantecato e sarde in saor 34712
€23,00

Libero da...

Bacala cotto alla vicentina senza lattosio,
con farina di riso e servito con polenta*’
€24,50

ALLERGENI

Per ogni piatto sono indicati i principali allergeni, ma non possiamo garantire
l'assenza di una eventuale contaminazione.

1) glutine / 2) crostacei e derivati / 3) uova e derivati / 4) pesce e derivati /

5) arachidi e derivati / 6) soia e derivati / 7) latte e derivati / 8) frutta a guscio e
derivati / 9) sedano e derivati / 10) senape e derivati / 11) semi di sesamo e derivati /
12) anidride solforosa e solfiti / 13) lupino e derivati / 14) molluschi e derivati

I piatti contrassegnati con * possono contenere materia prima congelata o surgelata



Dolci

Insalata di frutta
€38,00

Sorbetto di stagione*
€9,00

Il nostro Tiramisu %’
€9,00

Mousse di fragole e menta*’
€9,00

Drink

Acqua Naturizzata
frizzante e liscia 50 cl
€2,10

Spritz Aperol / Spritz Bitter
€5,50

Birra vicentina 33 ml
€ 5,50

Caffe espresso
€1,80

Gin, distillati e grappe
a partire da € 6,00

Coperto € 3,20



Dalle 350 etichette della nostra cantina

Gli spumanti

Durello “Il nostro Prosecco” - Metodo Charmat lungo
100% durella - Cantina Corte Moschina - Vicenza
€5,50/25,00

Durello - Metodo Classico minimo 36 mesi sui lieviti
100% durella - Cantine locali - Vicenza
€ 8,00/38,00

Selezione Durello Riserva - Metodo Classico
oltre 48 mesi sui lieviti

100% durella - Cantine locali - Vicenza
€10,00/48,00

“Fatti sorprendere”
Selezione Spumanti Italia
a partire da € 12,50/60,00
Champagne

a partire da € 15,50/75,00

I bianchi

Il nostro territorio
uva garganega autoctona
€5,00/24,00

Una “Doccia Fredda”
Selezione vini Bianchi Italia
a partire da € 8,50/40,00

Francia e resto del mondo

a partire da € 12,00/58,00



I rose

Rose locale
Cantina Corte Moschina - Vicenza
€ 5,00/24,00

Rosa Mara dal Lago di Garda
Cantina Vezzola - Brescia
€ 5,50/28,00

“Solo Lei” Rosé - Metodo Classico 24 mesi sui lieviti
100% tai rosso — Cantina Natalina Grandi - Vicenza
€ 6,00/29,00

I rossi

100% Vicentino

Tai rosso del territorio - Merlot
€ 5,50/25,00

Carmenere

€ 6,00/29,00

Passeggiando per I'Italia
Selezione vini Rossi Italia
a partire da € 9,50/45,00

Francia e resto del mondo
a partire da € 15,00/70,00

Volete fare una degustazione di vino?
Chiedete a noi, siamo a vostra disposizione.

La nostra carta dei vini completa
con i prezzi di enoteca (Take away)



Sotto la nostra bottega,

nella cantina dove riposa il vino
e dove si possono scorgere i resti
della Vicenza Antica,

abbiamo realizzato un sogno:

il Bistrot.

E un luogo per stare insieme
a voi “parlando” di cibo,
di vino e vita con passione.

Ivana, Maria Giovanna

Cristina, Petronela, Debora, Ange
e i nostri chef

Luca, Nicola e Filippo

Wi-fi: Ceppo_bistrot / password: ceppo2016



